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SPECYFIKACJA  ISTOTNYCH  WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA
do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego  
o wartości szacunkowej poniżej 221 000 euro
(ustawa z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych) 
na
Usługę Cateringową dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim” 
Oznaczenie wg Wspólnego Słownika Zamówień: 
Kod CPV: 55300000-3  Usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków
                  55321000-6  Usługi przygotowywania posiłków
Numer sprawy: ZP-2200-31/19
SPIS ZAŁĄCZNIKÓW:
1. Załącznik nr 1 – Opis przedmiotu zamówienia 
2. Załącznik nr 2 - Formularz oferty,
3. Załącznik nr 3 - Formularz oświadczeń, 
4. Załącznik nr 4 – Wzór umowy,
5. Załącznik nr 5 – Wykaz usług.
Specyfikację istotnych warunków zamówienia
zatwierdził Zarząd
I. Nazwa i adres zamawiającego
Sosnowiecki Szpital Miejski sp. z o.o., 41-219 Sosnowiec ul. Szpitalna 1 
Regon: 240837054; NIP: 644-35-04-464
Tel. (032) 41 30 125, Fax (032) 41 30 127
www.szpital.sosnowiec.pl; zamowieniapubliczne@szpital.sosnowiec.pl
II. Opis przedmiotu zamówienia i warunki realizacji przedmiotu zamówienia. 
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu, dostarczeniu i serwowaniu do wyznaczonego przez Zamawiającego miejsca posiłków.
 Usługa cateringowa obejmuje: 
1. sporządzanie posiłków w ilościach zgłoszonych przez Zamawiającego, z możliwością zamówienia posiłku dietetycznego (w tym o zmienionej konsystencji), które obejmują śniadanie, obiad i podwieczorek
2. dostarczenie 2 x dziennie posiłków do szpitala w miejsce wskazane przez Zamawiającego: śniadanie, obiad i podwieczorek podawane na zastawie porcelanowej  wraz ze sztućcami, dzbankami na napoje, porcjownikami itp.
3. przygotowanie posiłków do wydania pacjentom – porcjowanie i podanie do stołu
4. odbiór naczyń, zastawy porcelanowej, sztućców itp. 2x dziennie po posiłkach (po śniadaniu i podwieczorku) i ich mycie i dezynfekcja oraz odbiór odpadów pokonsumpcyjnymi i ich utylizacja 2 x dziennie po posiłkach (po śniadaniu i podwieczorku)
2. Wykonawca zapewni niezbędny sprzęt i urządzenia na własny koszt, w tym sprawne wózki transportowe (kelnerskie) i zamykane kosze na zużyte naczynia jednorazowe i odpady pokonsumpcyjne. Wykonawca będzie podawał posiłki na porcelanie białej typu Luminarc/Arcoroc lub równoważne (do zmywarki i kuchenki mikrofalowej). Wykonawca zaopatrzy również Zamawiającego w 20 szt. talerzyków deserowych i filiżanek z porcelany białej typu Luminarc/Arcoroc lub równoważne (do zmywarki i kuchenki mikrofalowej), 20 szklanek na napoje zimne,  20 szt. łyżeczek, a także serwetniki i serwetki papierowe oraz 2 termosy 2l na gorącą wodę. Po zakończeniu umowy sprzęt podlegać będzie zwrotowi Wykonawcy.
3. Rozliczenie między Stronami  będzie następowało w okresach miesięcznych, zgodnie z rzeczywistym wykonaniem, jako iloczyn ilości poszczególnych posiłków w miesiącu potwierdzone przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego (na podstawie druków realizacji poszczególnych posiłków i  cen jednostkowych  za posiłek).
3. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera Załącznik nr 1 do SIWZ. 
4. Składane oferty muszą zawierać pełny zakres przedmiotu zamówienia. 
5. Termin płatności: do 30 dni od dnia otrzymania prawidłowo wystawionego oryginału faktury.
III. Termin i miejsce realizacji zamówienia
1. Przedmiot zamówienia będzie realizowany w  terminie: od 02.12.2019 roku do 30.09.2020roku (10 miesięcy), dla maksymalnie 15 pacjentów dziennie (w dni powszednie od poniedziałku do piątku z wyłączeniem świąt i dni wolnych od pracy (10 m-cy x 15 pacjentów x 21 dni)
2. Miejsce dostawy: Sosnowiecki Szpital Miejski sp. z o.o. Sosnowiec ul. Szpitalna 1. 
IV. Warunki udziału w postępowaniu 
1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy:
a) nie podlegają wykluczeniu, 
2. Warunki udziału w postępowaniu: 
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału w postępowaniu, dotyczące: 
a) kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów – warunek  zostanie uznany za spełniony jeżeli Wykonawca wykaże, że:

- posiada decyzję wydaną przez właściwy Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny o zatwierdzeniu obiektu, w którym będą sporządzane posiłki dla Zamawiającego do prowadzenia działalności w zakresie produkcji posiłków od surowca do produktu gotowego i wprowadzenia do obrotu w ramach żywienia osób  
b) zdolności technicznej lub zawodowej - 
warunek zostanie uznany za spełniony jeżeli Wykonawca wykaże, że:
 - w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wykonał, wykonuje minimum jedno zamówienie polegające na świadczeniu usługi cateringowej polegającej na dostarczaniu posiłków dla minimum 15 osób przez okres co najmniej 6 miesięcy (nie dotyczy żywienia szpitalnego). 
W celu potwierdzenia spełnienia warunku posiadania wiedzy i doświadczenia do wykonania zamówienia Zamawiający żąda złożenia oświadczenia w formie wykazu usług wykonanych lub wykonywanych w okresie trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców oraz załączeniem do wykazu dokumentów potwierdzających ich należyte wykonanie – Załącznik nr 5. 
- środki transportu do przewozu posiłków, którymi Wykonawca będzie realizował  usługę cateringową są przystosowane i spełniają wymagania prawne obowiązujące w tym zakresie 
c) sytuacji ekonomicznej i finansowej - warunek zostanie uznany za spełniony jeżeli Wykonawca oświadczy że posiada
- umowę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności przewidzianej niniejszą umową, w zakresie zbiorowego żywienia (z uwzględnieniem ochrony ubezpieczeniowej z tytułu wystąpienia zatruć pokarmowych i ich następstw), z minimalną sumą gwarancyjną na jedno i wszystkie zdarzenia w kwocie 300 000,00zł. (oświadczenie według załącznika nr 3.2 do SIWZ, kopię polisy Wykonawca przedłoży do umowy)
2.1. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia, na zasadach określonych w art. 23 ustawy Pzp.
3. Podstawy wykluczenia Wykonawcy z postępowania
3.1. Zamawiający wykluczy z postępowania Wykonawcę w okolicznościach wskazanych w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp. oraz art. 24 ust. 11 Pzp – w przypadku braku złożenia oświadczenia o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 Pzp.
3.2. Zamawiający nie wprowadza fakultatywnych przesłanek wykluczenia, o których mowa w art. 24 ust. 5 ustawy Pzp.
3.3. Zamawiający wykluczy z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcę, który nie wykaże, że spełnia warunki udziału w postępowaniu określone w pkt. IV.2.b) SIWZ.
IV.A Sposób wyboru najkorzystniejszej oferty
Postępowanie jest prowadzone na zasadach określonych w art. 24aa ustawy Pzp. Zamawiający dokona oceny ofert, a następnie zbada czy Wykonawca, którego oferta została najwyżej oceniona zgodnie z kryteriami oceny ofert, określonymi w SIWZ, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu określone w pkt. IV.2.
V. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia. 
1. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcy w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych, należy złożyć:
a)  oświadczenie według załącznika nr 3 do SIWZ o nie podleganiu wykluczeniu  
b) Wykonawca w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej Zamawiającego informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP, przekaże Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP w/g wzoru stanowiącego załącznik nr 3.1 do SIWZ. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 
2. W celu potwierdzenia, że Wykonawcy posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia należy: 

a) złożyć oświadczenie według załącznika nr 2 do SIWZ. 

b) należy wykazać, że 
Wykonawca w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wykonał, wykonuje minimum jedno zamówienie polegające na świadczeniu usługi cateringowej polegającej na dostarczaniu posiłków dla minimum 15 osób przez okres co najmniej 6 miesięcy (nie dotyczy żywienia szpitalnego)
W celu potwierdzenia spełnienia warunku posiadania wiedzy i doświadczenia do wykonania zamówienia Zamawiający żąda złożenia oświadczenia w formie wykazu usług wykonanych lub wykonywanych w okresie trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców oraz załączeniem do wykazu dokumentów potwierdzających ich należyte wykonanie – Załącznik nr 5. 
- Wykonawca dysponuje środkiem transportu do przewozu posiłków (którymi Wykonawca będzie realizował  usługę cateringową), który jest przystosowany i spełnia wymagania prawne obowiązujące w tym zakresie – w celu potwierdzenia spełnienia warunku Wykonawca przedłoży kserokopię decyzji  wydanej przez właściwy Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny o zatwierdzeniu środka transportu 
3. W celu potwierdzenia sytuacji ekonomicznej i finansowej:
- Wykonawca oświadczy, że posiada umowę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności przewidzianej niniejszą umową, w zakresie zbiorowego żywienia (z uwzględnieniem ochrony ubezpieczeniowej z tytułu wystąpienia zatruć pokarmowych i ich następstw), z minimalną sumą gwarancyjną na jedno i wszystkie zdarzenia w kwocie 300 000,00zł. (kopię polisy Wykonawca przedłoży do umowy) - oświadczenie według załącznika nr 3.2 do SIWZ, 
4. W celu potwierdzenia kompetencji i uprawnień:
- Wykonawca przedstawi kserokopię decyzji wydaną przez właściwy Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny o zatwierdzeniu obiektu, w którym będą sporządzane posiłki dla Zamawiającego do prowadzenia działalności w zakresie produkcji posiłków od surowca do produktu gotowego i wprowadzenia do obrotu w ramach żywienia osób.
5. Wszystkie w/w dokumenty powinny być przedstawione w formie oryginałów lub kserokopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez osoby(ę) uprawnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy.
6. Dla Wykonawców występujących wspólnie (spółka cywilna, konsorcjum) ma w szczególności zastosowanie art. 23 Prawa zamówień publicznych. Oferta winna zawierać dokument potwierdzający ustanowienie pełnomocnika do reprezentowania ich w niniejszym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego (forma pełnomocnictwa: oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez notariusza). 
6.1. Dokumenty i oświadczenia związane z brakiem podstaw do wykluczenia z przetargu wspólnicy spółki cywilnej i konsorcjanci muszą złożyć oddzielnie, tj. każdy ze wspólników/konsorcjantów musi przedłożyć oddzielne oświadczenie, dotyczące wyłącznie jego osoby.
7. Pełnomocnictwo – jeśli Wykonawcę reprezentuje pełnomocnik. 
Forma pełnomocnictwa: oryginał lub kopia poświadczona za zgodność z oryginałem przez notariusza.
8. Wykonawca składa również wypełnione czytelnie, podpisane i opieczętowane przez osobę/osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy:
- formularz ofertowy  wg wzoru stanowiącego załącznik nr 2 do SIWZ,
- formularz oświadczeń wg wzoru stanowiącego załącznik nr 3, 3.1, 3.2 do SIWZ,
- wykaz usług wg wzoru stanowiącego załącznik nr 5 do SIWZ.
9. Zamawiający wymaga, aby dokumenty określone w pkt. 8 sporządzone były zgodnie z załącznikami w pełnym brzmieniu. Tym samym zaleca się wypełnienie załączników nr 1, 2, 3, 3.1, 3.2 i 5 na drukach stanowiących załączniki do niniejszej SIWZ.
10. Zgodnie z art. 26 ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych Zamawiający przed udzieleniem zamówienia, wezwie Wykonawcę, którego oferta zostanie najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni, terminie aktualnych na dzień złożenia dokumentów określonych w pkt. 2,  potwierdzających okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp. 
VI. Wymagania dotyczące wadium
 Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.
VII. Informacja o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów, wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami
1. W postępowaniu komunikacja między Zamawiającym a Wykonawcami odbywa się w języku polskim, za pośrednictwem operatora pocztowego, posłańca lub osobiście. Zamawiający dopuszcza elektroniczną formę porozumiewania się z Wykonawcami za pomocą e-maila (lub w przypadku braku e-maila – faxu) z zastrzeżeniem postanowień ust. 1a. Jeżeli Zamawiający lub Wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje drogą elektroniczną (lub w przypadku braku e-maila - faxem), każda ze stron na żądanie drugiej potwierdza fakt ich otrzymania. 
1a. Za pośrednictwem operatora pocztowego, posłańca lub osobiście, Wykonawcy są zobowiązani składać:
a)  ofertę w formie pisemnej, pod rygorem nieważności (wraz z oświadczeniami);
b)  dokumenty dla wykazania braku podstaw do wykluczenia (również w drodze uzupełnienia). Zamawiający uzna te dokumenty i oświadczenia za złożone w wyznaczonym terminie, jeżeli dotrą do Zamawiającego przed upływem wyznaczonego terminu;
c)  dokumenty w celu potwierdzenia, że oferowane dostawy odpowiadają wymaganiom określonym w SIWZ przez Zamawiającego(również w drodze uzupełnienia). Zamawiający uzna te dokumenty i oświadczenia za złożone w wyznaczonym terminie, jeżeli dotrą do Zamawiającego przed upływem wyznaczonego terminu;
d) pełnomocnictwo. 
Zamawiający dopuszcza elektroniczną formę dokumentu (dokument podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osobę uprawnioną) w zakresie uzupełnień/ wyjaśnień przesyłanych na wezwanie Zamawiającego tj. dokumentów określonych w ppkt. b), c) i d).
2. Zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. 
2a. Zaleca się przesyłanie zapytań do treści SIWZ drogą elektroniczną w formacie WORD na niżej podany adres poczty elektronicznej.
2b. Nie będą udzielane wyjaśnienia na zapytania dotyczące niniejszej SIWZ kierowane w formie ustnej bezpośredniej lub drogą telefoniczną.
3. Zamawiający niezwłocznie udzieli wyjaśnień, nie później jednak niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.
4. Zgodnie z art. 38 ust. 1a ustawy Prawo zamówień publicznych, jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynie po upływie terminu składania wniosków, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania.
5. Zgodnie z art. 38 ust. 1b ustawy Prawo zamówień publicznych przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt. 2.  
Do kontaktu z Wykonawcami w sprawach jw. upoważniony jest Dział Zamówień Publicznych,
e –mail: zamowieniapubliczne@szpital.sosnowiec.pl
tel: (32) 41 30 125, 127,  fax. 41 30 127
VIII. Opis sposobu przygotowania oferty
1. Wykonawca winien zapoznać się ze wszystkimi rozdziałami oraz załącznikami składającymi się na Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia.
2. Wykonawca ma prawo złożyć tylko jedną ofertę, zgodnie z wymaganiami określonymi w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
3. Formularz ofertowy należy wypełnić według warunków i postanowień SIWZ. W przypadku, gdy jakakolwiek część z tych dokumentów nie dotyczy Wykonawcy Zamawiający zaleca wpisanie: „nie dotyczy”.
4. Ofertę należy sporządzić czytelnie w języku polskim w formie pisemnej.
5. Oferta, wszelkie składane dokumenty i oświadczenia muszą być podpisane przez osobę lub osoby upoważnione do reprezentowania Wykonawcy. Podpisy powinny być czytelne lub opatrzone imienną pieczątką.
6. Wszystkie dokumenty i oświadczenia w językach obcych należy dostarczyć przetłumaczone na język polski.
7. Oferta wraz z wszystkimi załączonymi dokumentami i oświadczeniami powinna stanowić jedną całość. Wszystkie strony należy połączyć z sobą (zszyć, spiąć, zbindować lub w inny sposób).
8. Wszelkie poprawki lub zmiany dokonane w treści oferty muszą być parafowane przez osoby wskazane w pkt. 5. Brak parafy powoduje uznanie poprawki za nieistniejącą.
9. W sytuacji, gdy oferta zawiera informacje stanowiące Tajemnicę przedsiębiorstwa: W sytuacji, gdy oferta zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t.j. Dz. U. 2018r., poz. 419 z późn. zm.), Wykonawca winien wraz z uzasadnieniem w sposób nie budzący wątpliwości zastrzec, które spośród zawartych w ofercie informacji stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa i nie mogą być udostępniane innym uczestnikom postępowania. Informacje te winny być umieszczone odrębnie od pozostałych informacji zawartych w ofercie, w osobnej wewnętrznej kopercie, oznaczonej klauzulą o treści: „DOKUMENT STANOWI TAJEMNICĘ PRZEDSIĘBIORSTWA W ROZUMIENIU ART. 11 ust. 2 USTAWY O ZWALCZANIU NIEUCZCIWEJ KONKURENCJI (t.j. Dz. U. z 2018r., poz. 419 z późn. zm.)”.10. Ofertę należy umieścić w zamkniętej kopercie, opisanej w następujący sposób: 
	Nazwa, adres Wykonawcy:……………………………….
Oferta do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na:
Usługę Cateringową dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim” 
ZP-2200-31/19
Nie otwierać przed ……….2019r.  godz. 1030” 


11. Wycofanie oferty lub jej zmiany:
a) Wykonawca może wprowadzić zmiany do złożonej oferty bądź wycofać ofertę pod warunkiem, że Zamawiający otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmian bądź wycofaniu oferty przed upływem terminu składania ofert
b) Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi być złożone na takich samych zasadach jak składana oferta – w zamkniętej kopercie odpowiednio oznakowanej napisem „zmiana”.
c) Koperty oznaczone napisem „zmiana” zostaną otwarte przy otwieraniu oferty Wykonawcy, który wprowadził zmianę i po stwierdzeniu poprawności procedury dokonania zmian zostaną dołączone do oferty.
d) Oferta wycofana zostanie zwrócona Wykonawcy na jego koszt. 
IX. Termin związania ofertą
Termin związania ofertą wynosi 30 dni, licząc od upływu terminu składania ofert.
X.  Miejsce i termin składania i otwarcia ofert
1. Oferty należy złożyć w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim sp. z o.o., 41-219 Sosnowiec, ul. Szpitalna 1, Sekretariat III piętro do dnia  18.11.2019r. do godz. 1000 .
2. Oferta złożona po terminie zostanie zwrócona Wykonawcy zgodnie z art. 84 ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych.
3. Zamawiający otworzy oferty w dniu 18.11.2019r. o godz. 1030 w Dziale Zamówień Publicznych Sosnowieckiego Szpitala Miejskiego sp. z o.o., 41-219 Sosnowiec, ul. Szpitalna 1, budynek przy portierni głównej. Otwarcie ofert jest jawne.
XI. Opis sposobu obliczenia ceny
1.Wykonawca poda cenę ofertową na formularzu ofertowym (załącznik nr 2). 
     Sposób obliczenia ceny: 
     Cena winna być obliczona na podstawie cen jednostkowych wg usługi 
wartość poszczególnej usługi: cena jednostkowa netto x ilość = wartość netto + podatek VAT = wartość brutto, 
2. Oferta musi zawierać ostateczną, sumaryczną cenę obejmującą wszystkie koszty z uwzględnieniem wszystkich opłat i podatków.
3. Cena oferty powinna być skalkulowana w sposób jednoznaczny, obejmujący wartość oferty, koszty usługi, ubezpieczenia na czas transportu.
4. Ceny jednostkowe, cena łączna, podatek VAT należy podać do dwóch miejsc po przecinku.
5. Cena ma być wyrażona w złotych polskich.
UWAGA! 
1. Wszystkie kwoty wskazane w formularzu ofertowym i formularzu asortymentowo-cenowym należy podać w zaokrągleniu do pełnych groszy (do dwóch miejsc po przecinku) zgodnie z zasadą określoną w §5 ust. 6 Rozporządzenia Ministra Finansów z dnia 28 listopada 2008 r. w sprawie zwrotu podatku niektórym podatnikom, wystawiania faktur, (...) (Dz. U. Nr 212, poz. 1337)- "końcówki poniżej 0,5 grosza pomija się, a końcówki 0,5 grosza i wyższe zaokrągla się do 1 grosza".
2. Jeżeli zostanie złożona oferta, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego Zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrz wspólnotowego nabycia towarów, Zamawiający w celu oceny takiej oferty doliczy do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek wpłacić zgodnie z obowiązującymi przepisami.
XII. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert:  
1. Kryterium oceny ofert:
1.1 Cena  – 90%
Sposób obliczania liczby punktów badanej oferty za cenę :
Cmin – cena  najniższa spośród badanych ofert, Cn – cena  badanej oferty
100 – stały współczynnik, P – liczba punktów
P = ( Cmin / Cn ) x 90 x 100% 
1.2 Aspekty społeczne - 10% 
Zatrudnienie co najmniej jednej osoby niepełnosprawnej, o której mowa w przepisach o rehabilitacji zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych lub właściwych przepisów państw członkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego, na czas realizacji przedmiotu zamówienia, do wykonywania czynności w związku z realizacją przedmiotu zamówienia. 
Uwaga: Zamawiający nie dopuszcza wskazania osoby już zatrudnionej. 
Osoba niepełnosprawna musi być zatrudniona na cały etat w przypadku umowy o pracę, a w przypadku umowy cywilnoprawnej wynagrodzenie tej osoby nie może być mniejsze niż minimalna stawka godzinowa określona zgodnie z ustawą z dnia 10 października 2002 roku o minimalnym wynagrodzeniu za pracę. 

Liczba godzin pracy pracownika zatrudnionego na umowę cywilnoprawną musi być zgodna z liczbą godzin przepracowanych przez pracownika zatrudnionego na umowę o pracę (w ramach całego etatu). 

Jeżeli Wykonawca nie zadeklaruje zatrudnienia pracownika (na warunkach jak wyżej) – otrzymuje 0 pkt. 
1.2.1 Zamawiający uprawniony będzie do kontroli spełniania przez Wykonawcę wymagań dotyczących zatrudnienia osoby niepełnosprawnej. Na żądanie Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany będzie w ciągu 6 dni roboczych od pisemnego wezwania (e-mailem lub pismem) udokumentować fakt zatrudnienia osoby niepełnosprawnej, w szczególności poprzez udostępnienie do wglądu zanonimizowanych dokumentów:
- umowy o prace (lub innej),
- dokumentu potwierdzającego zgłoszenie do ubezpieczenia społecznego,
- dokumentu potwierdzającego status osoby niepełnosprawnej.
W przypadku nie przedłożenia do wglądu dokumentów, o których mowa wyżej (lub jeżeli dokumenty nie potwierdzają spełnienie warunków) Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości 10% łącznej kwoty wynagrodzenia netto za każdorazowe uchybienie.  
2. Za najkorzystniejszą ofertę zostanie uznana oferta z największą liczbą punktów w obu kryteriach.  
XIII. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy
Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XIV. Pozostałe reguły postępowania
1. Zamawiający nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej, nie ustanawia dynamicznego systemu zakupów oraz nie zamierza zawrzeć umowy ramowej.
2.  Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.
3.  Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówień, o których mowa w art. 67 ust. 1, pkt.7 ustawy Pzp.
4. Zamawiający nie wskazuje części kluczowych zamówienia i nie wymaga osobistego ich wykonania.
5. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę w ofercie części zamówienia, której wykonanie powierzy podwykonawcom. 
5.1. Wykonawca, który zamierza wykonywać zamówienie przy udziale podwykonawcy, musi wyraźnie w ofercie wskazać, jaką część (zakres zamówienia) wykonywać będzie rzeczywiście w jego imieniu podwykonawca oraz podać firmę podwykonawcy. Należy w tym celu wypełnić odpowiednio oświadczenie według pkt. 7 załącznika nr 2 – Formularz oferty. Jeżeli Wykonawca zostawi punkt 7 w formularzu niewypełniony, zamawiający uzna, iż zamówienie zostanie wykonane siłami własnymi wykonawcy, bez udziału podwykonawców.
5.2. Zamawiający żąda, aby przed przystąpieniem do wykonania zamówienia Wykonawca, o ile są już znane, podał nazwy albo imiona i nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawców i osób do kontaktu z nimi, zaangażowanych w wykonaniu zamówienia. Wykonawca zobowiązany jest do zawiadomienia Zamawiającego o wszelkich zmianach danych, o których mowa w zdaniu pierwszym, w trakcie realizacji zamówienia, a także przekazuje informacje na temat nowych podwykonawców, którym w późniejszym okresie zamierza powierzyć realizacje zamówienia.
5.3. Powierzenie wykonania części zamówienia podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności za należyte wykonanie przedmiotu zamówienia.
6. Zamawiający nie określa liczby części zamówienia, na którą Wykonawca może złożyć ofertę, ani maksymalnej liczby części, na które zamówienie może zostać udzielone temu samemu Wykonawcy.
7. Zgodnie z Księgą Jakości Zarządzania Środowiskowego oraz Zarządzania Bezpieczeństwem i Higieną Pracy – pkt. 7.4.2 Zamawiający dokona oceny dostawców/Wykonawców.
8. Klauzula informacyjna z art. 13 RODO 
· Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, Zamawiający informuję, że: 
1.  administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Sosnowiecki Szpital Miejski sp. z o.o., 41-219 Sosnowiec ul. Szpitalna 1, tel 32/41 30 111;
2.  inspektor ochrony danych osobowych w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim sp. z o.o., 41-219 Sosnowiec ul. Szpitalna 1, kontakt: adres e-mail iodo@szpital.sosnowiec.pl , 
3.  Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego ZP-2200-31/19 prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
4.  odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej „ustawa Pzp”;  
5.  Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
6.  obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
7.  w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
8.  posiada Pani/Pan:
9. - na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· - na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;
· - na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  
· - prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
1.  nie przysługuje Pani/Panu:
2. - w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· - prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· - na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego
XV. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie zamówienia publicznego 
Wzór umowy stanowi załącznik nr 4 do SIWZ.
XVI. 
Informacje o formalnościach, jakie powinny być dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.

1. Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego, z zastrzeżeniem art. 183, w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia (faksem lub drogą elektroniczną) o wyborze najkorzystniejszej oferty.
2. Zamawiający może zawrzeć umowę przed terminem 5 dni od dnia przekazania informacji o wyborze oferty, jeżeli w postępowaniu zostanie złożona tylko jedna oferta.

3. Miejsce i termin podpisania umowy Zamawiający wskaże wybranemu w wyniku niniejszego postępowania Wykonawcy.
4. Jeżeli wybrana oferta została złożona przez Wykonawców, o których mowa w art. 23 ustawy Prawo zamówień publicznych, Zamawiający może żądać przed zawarciem umowy w sprawie niniejszego zamówienia umowy regulującej współpracę tych Wykonawców.
XVII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia
W toku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego Wykonawcy przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w Dziale VI ustawy Prawo zamówień publicznych.  

Załącznik nr 2
ZP-2200-31/19
              



……………………………………                                                                                                                    
 (pieczęć firmowa )





FORMULARZ OFERTY
Nazwa Wykonawcy: ...............................................................................................................
siedziba/adres: .........................................................................................................................
Regon: ..................................................... NIP: ............................................... 
KRS nr: ............................................................................................................
telefon:...............................................fax: ........................................................
e–mail:...............................................................................................................
* Wykonawca jest mikroprzedsiębiorstwem, małym lub średnim przedsiębiorstwem   TAK / NIE
                                                                                                                                                                                                                        niepotrzebne skreślić
*  Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EUR.,
Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EUR,.
Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR.
1. Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na: Usługę Cateringową dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim” 
oferuję  wykonanie przedmiotowego zamówienia na warunkach określonych w SIWZ za cenę:
	lp. 
	Rodzaj posiłku
	Cena jednostkowa
 Netto 
	Cena jednostkowa
 Brutto 
	Ilość posiłków*
	Wartość netto 
(kol. 3x5)
	Stawka  VAT w %
	Wartość brutto
(kol. 6 + VAT)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Śniadanie
	
	
	3 150
	
	
	

	2
	Obiad 
	
	
	3 150
	
	
	 

	3
	Podwieczorek
	
	
	3 150
	
	
	

	
	Razem
	xx
	xx
	xx
	
	xx
	


1.1.  Oświadczam, że zatrudnię  osobę niepełnosprawną, zgodnie z zasadami określonymi w § 2 wzoru umowy oraz zapisami w pkt XII.1.2) SIWZ
      Tak    NIE   (niepotrzebne skreślić) 
Uwaga!: Zamawiający nie dopuszcza wskazania osoby już zatrudnionej przez wykonawcę.
W przypadku gdy wykonawca w złożonej ofercie nie uzupełni pola dot. zatrudnienia osoby niepełnosprawnej bądź zatrudni ją na warunkach innych niż określone przez zamawiającego, wówczas otrzyma 0 punktów w kryterium „zatrudnienie osoby niepełnosprawnej (aspekty społeczne)”.
Data:
   ..............................
..............................................................
(podpis i pieczątka osoby upoważnionej
do reprezentowania Wykonawcy)
2. Warunki płatności: 
Oferujemy płatność w terminie do 30 dni od dnia otrzymania prawidłowo wystawionego oryginału faktury. 

3. Termin wykonania zamówienia:
1. Przedmiot zamówienia będzie realizowany w  terminie: od 02.12.2019 roku do 30.09.2020roku (10 miesięcy), dla maksymalnie 15 pacjentów dziennie (w dni powszednie od poniedziałku do piątku z wyłączeniem świąt i dni wolnych od pracy (10 m-cy x 15 pacjentów x 21 dni).
2. Miejsce dostawy: Sosnowiecki Szpital Miejski sp. z o.o. Sosnowiec ul. Szpitalna 1. 

4.  Oświadczam, że:
1. Projekt umowy został przeze mnie zaakceptowany. 
2. Zobowiązuję się w przypadku wyboru mojej oferty do zawarcia umowy na określonych w niej warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
3. Jestem związany niniejszą ofertą przez czas wskazany w SIWZ.
 4. Posiadam umowę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności przewidzianej niniejszą umową, w zakresie zbiorowego żywienia (z uwzględnieniem ochrony ubezpieczeniowej z tytułu wystąpienia zatruć pokarmowych i ich następstw), z minimalną sumą gwarancyjną na jedno i wszystkie zdarzenia w kwocie 300 000,00zł (kopie polisy Wykonawca przedłoży do umowy). 
5. Posiadam decyzję wydaną przez właściwy Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny o zatwierdzeniu obiektu, w którym będą sporządzane posiłki dla Zamawiającego do prowadzenia działalności w zakresie produkcji posiłków od surowca do produktu gotowego i wprowadzenia do obrotu w ramach żywienia osób.
6. Środki transportu do przewozu posiłków, którymi Wykonawca będzie realizował  usługę cateringową są przystosowane i spełniają wymagania prawne obowiązujące w tym zakresie

5. Oświadczam, że:
1) na żądanie Zamawiającego poddaję się kontroli oraz dostarczę dokumenty, o których mowa w  Rozdz. XII pkt. 1.2.1
6**. Oświadczam, że wybór mojej/naszej oferty:
a) nie będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług;
b) będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie i wartości:
 ...............................................................................................................................
(należy wskazać nazwę/rodzaj towaru, którego dostawa będzie prowadzić do jego powstania oraz ich wartość bez kwoty podatku od towarów i usług)
7. Podwykonawstwo:
	Podwykonawstwo:
	Odpowiedź:

	Czy wykonawca zamierza zlecić osobom trzecim podwykonawstwo jakiejkolwiek części zamówienia?

	[] Tak [] Nie
Jeżeli tak i o ile jest to wiadome, proszę podać wykaz proponowanych podwykonawców: 

Podwykonawca (nazwa/adres):
Zakres:



Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO 
 wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

Data:
   ..............................
..............................................................
(podpis i pieczątka osoby upoważnionej
do reprezentowania Wykonawcy)
** Niepotrzebne wykreślić. W przypadku nie skreślenia (nie wskazania) żadnej ze wskazanych treści oświadczenia i niewypełnienia wolnego pola oznaczonego: „należy wskazać nazwę/rodzaj towaru, którego dostawa będzie prowadzić do jego powstania oraz ich wartość bez kwoty podatku od towarów i usług” – Zamawiający uzna, że wybór przedmiotowej oferty nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego.
Załącznik nr 3
ZP-2200-31/19 Usługa Cateringu dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim”
Wykonawca:  (dla wspólników spółki cywilnej wypełnić odrębnie dla każdej osoby)
…………………………………………………………………………….........…
………………………………………………………………………….........…...
(pełna nazwa/firma, adres) 
Oświadczenie Wykonawcy 
składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.  Pzp 
DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
1. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust 1 pkt 12-23 ustawy Pzp.
Data:
   ..............................



                                                ..........................................................................

Podpisy i pieczęć imienna osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej – podpis każdego z Wykonawców składających ofertę wspólną
Załącznik nr 3.1  
ZP-2200-31/19 Usługa Cateringu dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim”
UWAGA!  Załącznik przedłożyć  w terminie do 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej Szpitala informacji dotyczących kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, firm oraz adresów Wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie, cen ofert.
(dla wspólników spółki cywilnej wypełnić odrębnie dla każdej osoby)
Załącznik powinien być złożony w formie pisemnej (za taką formę nie uznaje się e-maila i faxu)
OŚWIADCZENIE O PRZYNALEŻNOŚCI DO GRUPY KAPITAŁOWEJ
Ja, niżej podpisany ..........................................................................................
                                                           (imię i nazwisko składającego oświadczenie)
Będąc upoważnionym do reprezentowania Wykonawcy:
.....................................................................................................................
                                                    (nazwa Wykonawcy)
....................................................................................................................
                                              (adres siedziby Wykonawcy)
Niniejszym oświadczam, że*:
- Wykonawca nie przynależy do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331 z późn. zm.), z Wykonawcami, którzy złożyli oferty w przedmiotowym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego. 
- Wykonawca przynależy do tej samej grupy kapitałowej łącznie z nw. Wykonawcami, którzy złożyli odrębne oferty w przedmiotowym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.**:
	Nazwa Wykonawcy 
(który złożył ofertę w postępowaniu)
	Siedziba

	
	

	
	


UWAGA:
Jeżeli Wykonawca nie przynależy do żadnej grupy kapitałowej może złożyć wraz z ofertą oświadczenie o treści:
Oświadczam, że Wykonawca nie przynależy do żadnej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331 z późn. zm.),
(w przypadku jakiejkolwiek zmiany sytuacji Wykonawcy, tj. włączenia do grupy kapitałowej, Wykonawca jest zobowiązany do zaktualizowania powyższego oświadczenia)
Data:
   ..............................
             .......................................……………………
Podpisy i pieczęć imienna osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy, 
w przypadku oferty wspólnej – podpis każdego z Wykonawców składających ofertę wspólną
* niepotrzebne skreślić
** Wraz ze złożeniem oświadczenia o przynależności do tej samej grupy kapitałowej z Wykonawcami, którzy złożyli odrębne oferty, Wykonawca może przedstawić dowody wskazujące, że istniejące powiązania z ww. Wykonawcami nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w przedmiotowym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.
Załącznik 3.2
ZP-2200-31/19 Usługa Cateringu dla uczestników projektu  Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim”
OŚWIADCZENIE  WYKONAWCY 
składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.  Pzp 
 DOTYCZĄCE  SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
Oświadczam, że: 
spełniam warunki udziału w postępowaniu zgodnie z art. 22 ust. 1 pkt.2 w związku z ust 1b) ustawy Prawo zamówień publicznych określone przez Zamawiającego w SIWZ i ogłoszeniu o zamówieniu. tj.: 
w zakresie sytuacji finansowej i ekonomicznej
- posiadam umowę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności przewidzianej niniejszą umową, w zakresie zbiorowego żywienia (z uwzględnieniem ochrony ubezpieczeniowej z tytułu wystąpienia zatruć pokarmowych i ich następstw), z minimalną sumą gwarancyjną na jedno i wszystkie zdarzenia w kwocie 300 000,00zł.
Wykonawca na każde wezwanie Zamawiającego przedstawi ww dokumenty.
Data:
   ..............................
             .......................................……………………
Podpisy i pieczęć imienna osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik nr 4
ZP-2200-31/19
UMOWA NR ............. - wzór
zawarta w dniu ……………………… pomiędzy:
Sosnowieckim Szpitalem Miejskim sp. z o.o., 
41–219 Sosnowiec, ul. Szpitalna 1, zarejestrowaną w Sądzie Rejonowym w Katowicach, Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod nr 0000476320
posiadającą NIP: 644-35-04-464, Regon 240837054, będącą płatnikiem VAT, 
wysokość kapitału zakładowego: 86 027 000,00  zł
reprezentowaną przez Zarząd: 
……………………………………………………
……………………………………………………
zwaną w dalszej części umowy „Zamawiającym”
a 
firmą ........................... z siedzibą w ............................................, zarejestrowaną w / wpisaną do ...................................................... pod nr ...................................
posiadającą NIP: ..........................., Regon nr ......................................, 
reprezentowaną przez:
..............................................................
zwaną w dalszej części umowy „Wykonawcą”.
Projekt pt.: Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim realizowany w ramach Działania 9.2 Dostępne i efektywne usługi społeczne i zdrowotne/Poddziałania 9.2.6 Rozwój usług zdrowotnych- konkurs; określony we wniosku o dofinansowanie projektu nr WND-RPSL.09.02.06-24 -05 E0/18 -003 wraz z późniejszymi zmianami; współfinansowany ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego na lata 2014-2020 [dalej: Projekt]
W rezultacie przeprowadzenia przez Zamawiającego – zgodnie z ustawą Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004r. przetargu nieograniczonego znak ZP-2200-31/19 została zawarta umowa o następującej treści:
§1
PRZEDMIOT UMOWY 
Wykonawca zobowiązuje się, w zakresie działalności swojego przedsiębiorstwa, do świadczenia usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu i dostarczeniu do wyznaczonego przez Zamawiającego miejsca posiłków wraz z serwowaniem, a Zamawiający do zapłaty z tego tytułu wynagrodzenia.
§2
USŁUGA CATERINGOWA
1. Przedmiot umowy obejmuje:
a) sporządzanie posiłków w ilościach zgłoszonych przez Zamawiającego, z możliwością zamówienia posiłku dietetycznego (w tym o zmienionej konsystencji), które obejmują śniadanie, obiad i podwieczorek,
b) dostarczenie 2 x dziennie posiłków w miejsce wskazane przez Zamawiającego: śniadanie, obiad i podwieczorek podawane na zastawie porcelanowej wraz ze sztućcami, dzbankami na napoje, porcjownikami itp.
c) przygotowanie posiłków do wydania uczestnikom projektu – porcjowanie i podanie do stołu,
d) odbiór naczyń, zastawy porcelanowej, sztućców itp. 2 x dziennie po posiłkach (po śniadaniu i podwieczorku), ich mycie i dezynfekcja oraz odbiór odpadów pokonsumpcyjnych i ich utylizacja 2 x dziennie po posiłkach (po śniadaniu i podwieczorku).
2. Do prawidłowej realizacji umowy Wykonawca zapewni niezbędny sprzęt i urządzenia na własny koszt, w tym sprawne wózki transportowe (kelnerskie) i zamykane kosze na zużyte naczynia jednorazowe i odpady pokonsumpcyjne. Wykonawca będzie podawał posiłki na porcelanie białej typu Luminarc/Arcoroc lub równoważne (do zmywarki i kuchenki mikrofalowej). Wykonawca zaopatrzy również Zamawiającego w 20 szt. talerzyków deserowych i filiżanek z porcelany białej typu Luminarc/Arcoroc lub równoważne (do zmywarki i kuchenki mikrofalowej), 20 szklanek na napoje zimne,  20 szt. łyżeczek, a także serwetniki i serwetki papierowe oraz 2 termosy 2l na gorącą wodę. Po zakończeniu umowy sprzęt podlegać będzie zwrotowi Wykonawcy.
§ 3
ZASADY OGÓLNE 
     1.    Dostarczenie potraw na śniadanie odbywać się będzie codziennie od poniedziałku do piątku z                         wyłączeniem sobót i niedziel oraz dni świątecznych: śniadanie w godz. 8.00-8.30, a obiadu z podwieczorkiem w godz. 12.00-12.30. 
2. Zamawiający przewiduje średnio, dziennie następującą ilość posiłków dla pacjentów:
śniadanie
-
 15 osób,
obiad

- 
 15 osób,
podwieczorek
- 15 osób.
3. Żywienie pacjentów obejmuje sporządzanie posiłków na podstawie jadłospisów dekadowych, opracowanych przez Wykonawcę i zatwierdzonych przez Zamawiającego w ilościach zgłoszonych przez Zamawiającego. Wprowadzenie posiłku innego niż zatwierdzonego w jadłospisie przez dietetyka Zamawiającego podlega procedurze reklamacyjnej i naliczeniu kary umownej. 
4. Ilość potraw i produktów przewidziana codziennie ulega zmniejszeniu proporcjonalnie do ilości osób na dany dzień zgłoszonych Wykonawcy przez Zamawiającego.
5. Wykonawca zapewni możliwość zamówienia diety leczniczej oraz diety wegetariańskiej lub vegańskiej.
6. Wykonawca dostarczy codziennie wraz ze śniadaniem jadłospis na dany dzień wraz z gramaturą potraw oraz potencjalnymi alergenami.
7. Wykonawca przygotuje i dostarczy posiłki w liczbie zgłoszonej przez Zamawiającego w dniu realizacji zamówienia.
8. Wykonawca zobowiązany jest przy planowaniu jadłospisów uwzględniać produkty sezonowe, a realizując go będzie dostarczał potrawy o wysokiej jakości, zróżnicowane, z zachowaniem odpowiednich walorów organoleptycznych i estetycznych. Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić w tradycyjne dni tzw. postu w Środę Popielcową, Wielki Piątek, Wielkanoc, Wigilię Świąt Bożego Narodzenia itp. potrawy tradycyjne.
9. Wykonawca gwarantuje, iż będzie produkował posiłki z naturalnych produktów metodą tradycyjną nie używając produktów typu instant oraz gotowych produktów (np. pierogi mrożone, klopsy, gołąbki itp.).
10. Wykonawca gwarantuje, że potrawy mięsne będą wykonane: ze schabu, łopatki, karczku, kurczaka, indyka, wołowiny – rodzaj mięsa w ciągu 5 dni nie może się powtórzyć. Zamawiający nie wyraża zgody na używanie do produkcji mięsa garmażeryjnego.
11. Wykonawca zobowiązany jest do zachowania czystości mikrobiologicznej dostarczanych potraw, dobór właściwych surowców oraz właściwych procesów technologicznych. Posiłki muszą odpowiadać wszelkim rygorom recepturowym, smakowym, estetycznym i odżywczym. 
12. Ilość potraw i produktów przewidziana codziennie ulega zmniejszeniu proporcjonalnie do ilości osób na dany dzień zgłoszonych Wykonawcy przez Zamawiającego.
13. Wykonawca realizuje transport posiłków w termoportach szczelnie zamkniętych czystych.
14. Temperatura potrawy gorącej mierzona w momencie dostarczenia posiłku do Zamawiającego musi mieć, co najmniej: Zupa -    75 ˚C,   II danie (mięso, sos, ziemniaki) - 70 ˚C. Zamawiający informuje, iż dysponuje niezbędnym urządzeniem do pomiaru temperatury dostarczanych posiłków. 
15. Wykonawca powinien skalkulować w cenie koszt poszczególnych posiłków. Koszt ten powinien obejmować m.in. koszty surowców, koszty transportu, ubezpieczenia w zakresie prowadzonej działalności i ubezpieczenia w transporcie oraz pozostałe koszty usługi.
16. W skład śniadania na 1 osobę  wchodzi: 
a) codziennie zupa mleczna 200 ml
b) codziennie  naprzemiennie kawa mleczna 250 ml i herbata 250ml, a w piątki kakao 250 ml.
c) co drugi dzień  jogurt naturalny/owocowy 1 szt  
d) codziennie owoc np. jabłko 1 szt., gruszka 1 szt., śliwki 3 szt., truskawki 5 szt., pomarańcza 1 szt., mandarynki 2 szt., banan 1 szt. lub w owoce w formie sałatki owocowej 100g/os. itp. lub koktajl lub smoothies (200ml). Zamawiający może zgłosić, a Wykonawca będzie miał obowiązek dostarczyć owoce obrane i/lub rozdrobnione i/lub bez pestek.
e) 2 x na 5 dni kanapki ozdobne różne z pieczywa razowego i mieszanego (po 3 kromki na osobę – nie mniej niż 100g) wykonane w kuchni wykonawcy z wędliną, serem żółtym, jajkiem, rybą (np. łososiem), pastą twarogową/rybną/jajeczną itp. posypane zieleniną  itp.
f) 3x na 5 dni śniadania gorące: 1 x na 5 dni jajecznica/jajka na miękko/omlet jajeczny z warzywami/innymi dodatkami – 100g; 1 x na 5 dni kiełbaska np. kiełbasa smażona z cebulką, frankfuterki itp.– ok 150g z musztardą/keczupem; 1 x na 5 dni inne np. zapiekanka z wędliną i serem żółtym itp. po 3 kromki na osobę (pieczywo nie mniej niż 100g na osobę); do śniadań gorących zamiast kanapek pieczywo mieszane (chleb, francuz, chleb razowy) smarowane masłem;
g) codziennie do każdego śniadania dodatek warzyw świeżych obranych i pokrojonych np. pomidor 50g + rzodkiewka 20g + ogórek kiszony 50g  itp. lub surówka warzywna 120g na liściu sałaty
h) codziennie woda mineralna w op. oryginalnych 1x500 ml. n/gaz na osobę.
17. W skład obiadu na 1 osobę wchodzi:
a) zupa 200ml różne rodzaje zabielane śmietaną
b) mięso: 2x na 5 dni mięso w kawałku 110g (smażone, duszone, gotowane) różne gatunki; 1x na 5 dni danie półmięsne ok 350g; 1x  na 5 dni danie bezmięsne ok. 350g; 1x  na 5 dni ryba w kawałku 120g;
c) dodatek skrobiowy: ziemniaki/kasze różne/ makarony różne/ ryż różne – 200g + zielenina pakowana osobno do posypania na talerzu;
d) dodatki warzywne: 70g warzywa na ciepło + 70g surówka,
e) kompot owocowy 250 ml.
18. W skład podwieczorku na 1 osobę wchodzi: 
a) 2 x na 5 dni ciasto 2 rodzaje po 70g każde,
b) 1 x na 5 dni serek homogenizowany owocowy/naturalny 1 szt.,
c) 1 x na 5 dni budyń/kisiel/galaretka 200g z owocami i/lub bitą śmietaną
d) 1 x na 5 dni ciasteczka 3  rodzaje po 40g każdego/osobę 
e) 1 x na 5 dni cytryna – 1 szt. 
f) codziennie soki owocowe 100% - 250ml/osobę, kawa rozpuszczalna w saszetkach (1 szt.), herbata ekspresowa  w saszetkach 1 szt (różne rodzaje), cukier w saszetkach w opakowaniu 4 do 5 g – 2 szt.(biały, trzcinowy).
§ 4
ZASADY ZAMAWIANIA POSIŁKÓW
Zamawianie posiłków, odbywać się będzie codziennie od poniedziałku do piątku (w dni robocze) na podstawie pisemnego zlecenia sporządzanego przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego do godz. 14.00 na dzień następny w formie papierowej mailowej lub faxem. Zamawiający może skorygować ilość zamawianych obiadów i podwieczorków telefonicznie do godz. 10.00 w dniu dostawy
§ 5
ZASADY DOSTAWY I TRANSPORTU POSIŁKÓW
1. Wykonawca zobowiązany jest dostarczać posiłki odpowiednio zabezpieczone w czystych pojemnikach z pokrywami, szczelnie zamknięte wraz z niezbędnymi sztućcami i naczyniami do punktu wyznaczonego przez Zamawiającego. 
2. W celu właściwej realizacji usługi Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia odpowiedniej ilości zastawy, dzbanków, termosów, sztućców, porcjowników itp. 
3. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawiania upoważnionemu przedstawicielowi Zamawiającego dekadowych jadłospisów z gramaturą potraw na każdy dzień do akceptacji w terminie co najmniej 5 dni roboczych przed rozpoczęciem właściwej dekady. Przedstawiciel Zamawiającego dokona zatwierdzenie lub odmowy (z ewentualnym wskazaniem korekt) w terminie 3 dni roboczych od przekazania jadłospisów. 
4. Wykonawca dostarczy w trakcie realizowania usługi na żądanie Zamawiającego aktualne dokumenty zgodne z obowiązującymi w tym zakresie przepisami (dostarczona żywność musi posiadać odpowiednie certyfikaty jakości lub atesty zapewniające bezpieczeństwo żywności). 
5. Zamawiający wymaga dostarczenia razem z dostawą śniadania etykiet wędlin określających skład, w szczególności % mięsa (jeżeli w danym dniu wędlina jest planowana). 
6. Obowiązek pobierania i przechowywania prób pokarmowych spoczywa na Wykonawcy.
7. Wykonawca dostarczy Zamawiającemu codziennie wraz z każdym posiłkiem dokument List przewozowy w celu obustronnego potwierdzenia realizacji każdej części usługi.
8. W przypadku stwierdzenia wad jakościowych lub braków ilościowych Zamawiający niezwłocznie powiadomi Wykonawcę, który  dostarczy posiłek wolny od wad lub uzupełni dostawę o brakujący asortyment niezwłocznie tj. do 30 minut od zareklamowanej bądź niedostarczonej dostawy. 
9. Po zakończeniu pory wydawania poszczególnych posiłków  Wykonawca zabierze brudne naczynia wraz z resztkami pokonsumpcyjnymi z obszaru Zamawiającego w zamykanych pojemnikach. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu do akceptacji harmonogram  zbierania brudnych naczyń i resztek pokonsumpcyjnych.  Brudne naczynia nie mogą zalegać w pomieszczeniu Zamawiającego po każdym posiłku mają być uprzątnięte.
10. Naczynia i sprzęt transportowy  mają być czyste, bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego i fizycznego.
11. Wykonawca  na każde wezwanie dostarczy Zamawiającemu kopię umowy na odbiór odpadów poprodukcyjnych i pokonsumpcyjnych. 
12. Wykonawca na każde wezwanie Zamawiającego ma obowiązek dostarczyć  potwierdzenie mycia i dezynfekcji pojemników na odpady.
13. Wykonawca przed każdą zmianą środka transportu dostarczy Zamawiającemu kserokopię decyzji wydanej przez właściwy Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny dopuszczającej środki transportu do przewozu posiłków, którymi Wykonawca będzie realizował  usługę cateringową. 
§ 6
ROZLICZENIA
1. Maksymalna wartość umowy wynosi: netto................... + należny podatek VAT tj. brutto..............
2. Wartość brutto przedmiotu umowy zawiera wszystkie koszty przedmiotu umowy określone w § 1 i  § 2 oraz inne koszty, które występują lub mogą wystąpić.
3. Cena za poszczególne posiłki określona jest w Załączniku nr 2 do umowy – Formularz oferty.  
3.1 Zamawiający będzie płacił Wykonawcy wynagrodzenie w okresach miesięcznych, jako iloczyn:
1)
ilości poszczególnych posiłków w miesiącu potwierdzonej przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego (na podstawie druków realizacji poszczególnych posiłków) i
2)
cen jednostkowych za posiłek).
4. Wynagrodzenie za zrealizowaną usługę będzie płatne w terminie do 30 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionego oryginału faktury. Datę otrzymania faktury dokumentuje umieszczona na niej  prezentata  Zamawiającego. 
5. Płatność nastąpi przelewem na rachunek Wykonawcy: 
Nazwa banku:
……………………………………………………………………………………………….
Nr konta bankowego: ……………………………………………………………………………………….
6. Zmiana konta bankowego wymaga zawarcia aneksu do umowy.
§ 7
ZASADY KONTROLI I NADZORU NAD REALIZACJĄ UMOWY
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli jakości usług w kuchni Wykonawcy w zakresie:
1. przestrzegania przepisów norm i zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowaniu i dostarczeniu posiłków, myciu i dezynfekcji naczyń kuchennych oraz utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych,
2. przestrzegania diet,  walorów smakowych oraz sezonowości i odpowiedniej gramatury posiłków,
3. przestrzegania harmonogramu wydawania posiłków i zbierania naczyń po posiłkach oraz obowiązków dotyczących jadłospisów,
4. terminów ważności, 
5. wyrywkowej kontroli gramatury posiłków; zaniżenie gramatury powyżej 5% wartości należnej składników posiłku spowoduje reklamację całego posiłku.
2. Zamawiający powiadomi Wykonawcę o planowanym audycie kuchni Wykonawcy min. 2 dni robocze wcześniej.
3. Zamawiający ma prawo kontroli realizacji usługi na każdym etapie jej wykonywania i w każdym miejscu, w tym ma prawo wglądu do wszystkich dokumentów firmy w zakresie realizacji umowy. Ponadto, Zamawiający ma prawo wglądu do dokumentów bieżącej nakładki surowcowej oraz innych dokumentów związanych w jakikolwiek sposób z procesem przygotowywania posiłków. Zamawiający wymaga przestrzegania procedur profilaktyki zakażeń.
4. Wykonawca niezwłocznie dostarczy Zamawiającemu kopie protokołów kontroli przeprowadzonych przez nadzór sanitarno–epidemiologiczny lub inny organ państwowy oraz badań wody. 
5.Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia upoważnionemu przedstawicielowi Zamawiającego jednej porcji każdego posiłku do degustacji, w celu dokonania oceny organoleptycznej, kontroli wagi i estetyki zestawionego posiłku.
6. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarno - Epidemiologicznej, wynikające z świadczonej przez Wykonawcę usługi odpowiada Wykonawca.
7. Wszelkie uwagi dotyczące jakości usług świadczonych przez Wykonawcę, Zamawiający przekazuje w formie ustnej lub pisemnej.
8. W przypadku stwierdzenia nieprawidłowości wykonania usługi wykonawca zobowiązany będzie do pokrycia kosztów badań i pomiarów wykonanych w celu oceny stanu i jakości posiłków oraz będzie ponosił ewentualne konsekwencje prawne i finansowe wynikające z wyników (protokołów) kontroli prowadzonych przez Państwową Inspekcję Sanitarną i inne jednostki uprawnione do kontroli zamawiającego.
9. Wykonawca zobowiązany jest do usunięcia uszkodzenia lub zanieczyszczenia spowodowanego w związku lub podczas wykonywania usługi własnym staraniem i na własny koszt, niezwłocznie po ich wystąpieniu; uszkodzenia niemożliwe do usunięcia niezwłocznie zostaną zgłoszone zamawiającemu i usunięte w uzgodnionym terminie. Brak realizacji działania lub zgłoszenia będzie skutkował wykonaniem czynności przez zamawiającego i obciążeniem wykonawcy kosztami wykonania zastępczego bez wezwania.
§ 8
ZASADY REKLAMACJI ORAZ NALICZANIA KAR UMOWNYCH
1. Wszelkie braki oraz niezgodności co do zawartości posiłków upoważniony przedstawiciel Zamawiającego  zgłasza niezwłocznie do Wykonawcy usługi i wpisuje do Karty Kontroli.
2. Jeżeli Wykonawca nie usunie niezgodności w ciągu 30 minut upoważniony przedstawiciel Zamawiającego wystawia Kartę Niezgodności i wszczyna procedurę Reklamacyjną. W szczególności dotyczyć one będą:
1. różnicy pomiędzy liczbą posiłków dostarczonych do Zamawiającego a złożonym zamówieniem, 
2. dostarczenia posiłku niepełnego (brak składnika posiłku lub jego części), 
3. złej jakości posiłku, 
4. dostawy posiłków w brudnych opakowaniach lub na brudnych naczyniach, 
5. wydania uczestnikom (pacjentom) projektu posiłków o zaniżonej gramaturze (lub zaniżeniu gramatury składowych posiłku np. mięsa, ryby,  itp.), 
6. wydania uczestnikom (pacjentom) projektu posiłków o nieprawidłowej temperaturze, 
7. użycia do przygotowania produktów o niskiej jakości lub przeterminowanych,
8. niedostarczenia wymaganych naczyń/sztućców itp. lub ich części,
9. nieodebrania brudnych naczyń i resztek pokonsumpcyjnych zgodnie z ustalonym harmonogramem.
3. Obniżona o 10% od wymaganej temperatura spowoduje reklamację całego posiłku.
4. Wykonawca zobowiązany jest do wymiany posiłków nieodpowiadającym normom na odpowiadające lub posiłków brakujących w czasie nie dłuższym niż 30 minut. 
5. Z chwilą dostarczenia przez Wykonawcę nowych porcji odpowiadającym normom, informacja ta odnotowywana jest w karcie kontroli.
6. W przypadku nie dostarczenia brakujących porcji przez Wykonawcę usługi lub dostarczenia ich w czasie dłuższym niż 30 minut, upoważniony przedstawiciel Zamawiającego występuje do Wykonawcy z pisemną reklamacją, a  Zamawiający naliczy karę umowną zgodnie z zasadami:
1. w każdym przypadku określonym w  ust. 2 i 3 – 100,00 zł brutto za każde zdarzenie
2. za skargę minimum 3 pacjentów dotyczącą tego samego posiłku Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości 50 zł brutto.
7. W przypadku wystąpienia niezgodności realizowanej usługi z zawartą umową, której nie można usunąć, w szczególności:
a) stwierdzonych protokolarnie przez Zamawiającego, bądź instytucje i organy uprawnione ustawowo do kontroli w tym zakresie uchybień w przestrzeganiu przepisów, norm i zasad sanitarno – epidemiologicznych przy przygotowaniu i dostarczeniu posiłków, myciu i dezynfekcji naczyń kuchennych oraz utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych,
b) przygotowania i dostarczenia posiłków niezgodnie z zatwierdzonym przez Zamawiającego jadłospisem,
w wysokości 5 % wartości brutto faktury wystawionej za miesiąc, w którym wystąpiła niezgodność realizacji usługi z zawartą umową – z tytułu każdej zgłoszonej reklamacji a w przypadku wskazanym w tiret drugim dodatkowo w kwocie odpowiadającej wartości kar nałożonych na Zamawiającego przez instytucje i organy uprawnione ustawowo do kontroli w tym zakresie lub kosztów poniesionych przez Zamawiającego związanych z procedurą w wyniku której stwierdzono nieprawidłowości, potwierdzono ich usunięcie (w toku rekontroli), a także kosztów poniesionych przez Zamawiającego w wyniku realizacji wydanych w stosunku do niego decyzji administracyjnych; powyższe dotyczy sytuacji, w których stwierdzone nieprawidłowości wynikają z niewykonania, bądź niewłaściwego wykonania obowiązków Wykonawcy wynikających z umowy.
8. W przypadku dostawy posiłków skiśniętych, posiłków z widocznymi śladami pleśni, lub zanieczyszczonych ciałami obcymi, Zamawiający wystawi reklamację i naliczy Wykonawcy karę umowną, w wysokości 5 % wartości brutto faktury wystawionej za miesiąc, z której pochodził posiłek wadliwy, bez względu na to czy Wykonawca usunie niezgodność czy nie.
9. W przypadku nie przedłożenia do wglądu dokumentów, o których mowa w § 9 ust. 3 (lub jeżeli dokumenty nie potwierdzają spełnienia warunków) Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości 10% łącznej kwoty wynagrodzenia netto za każdorazowe uchybienie.  
10. Powyższe kary umowne podlegają łączeniu.
11. Każde zakwestionowanie dostawy posiłków (reklamacja), na podstawie kryteriów, o których mowa w ust. 6 i 7 zostanie dokonane przez Zamawiającego w formie ustnej niezwłocznie, potwierdzone pisemnie i skierowane do Wykonawcy w  następnym dniu roboczym. Powyższe ograniczenia, co do terminu zgłoszenia reklamacji, nie dotyczą zatruć, których źródłem będą posiłki dostarczane przez Wykonawcę, a których wykrycie nastąpi w terminie późniejszym. O każdym przypadku zatrucia, którego źródłem będą posiłki dostarczane przez Wykonawcę lub zachodzić będzie takie prawdopodobieństwo, Zamawiający poinformuje Wykonawcę niezwłocznie po wykryciu zatrucia.
12. W przypadku, gdy Wykonawca nie dostarczy zamówionego towaru w terminie określonym w paragrafie 3 Zamawiający będzie uprawniony do zrealizowania zamówienia u innego Dostawcy z uwzględnieniem możliwości zakupu usługi równoważnej (tzw. nabycie zastępcze) bez obowiązku powiadamiania go o takim zakupie, oraz bez obowiązku nabycia od Wykonawcy asortymenty dostarczonego po terminie. W przypadku dokonania tzw. nabycia zastępczego, Wykonawca zobowiązany jest wyrównać Zamawiającemu poniesioną szkodę, tj. zapłacić Zamawiającemu kwotę stanowiącą różnicę pomiędzy ceną towaru, jaką Zamawiający zapłaciłby Wykonawcy, gdyby ten dostarczył zamówiony asortyment w terminie, a ceną towarów i kosztem dostawy, które Zamawiający zobowiązany jest zapłacić w związku z nabyciem zastępczym, powiększoną o kwotę zryczałtowanej opłaty administracyjnej, w wysokości 30,00 zł z tytułu poniesionych przez Zamawiającego kosztów związanych z realizacją nabycia zastępczego i powiadomień Wykonawcy. Kwota ta będzie płatna na podstawie noty obciążeniowej, w terminie 7 dni od daty doręczenia noty Wykonawcy. Zamawiający ma prawo dokonać potrącenia z należności wobec Wykonawcy. Zamawiający zobowiązany jest udokumentować Wykonawcy koszt poniesiony na zakup towaru.
§ 9
WYMAGANIA DOTYCZĄCE PERSONELU WYKONAWCY
1. Personel Wykonawcy uczestniczący w świadczeniu usługi na terenie Zamawiającego zobowiązany będzie posiadać: zunifikowaną odzież ochronną (odzież ta będzie posiadała widoczne oznaczenie firmy Wykonawcy), identyfikatory imienne; odzież ochronna i robocza bezwzględnie będzie czysta i wyprasowana.
2. Osoby, którymi będzie się posługiwał Wykonawca przy wykonywaniu umowy będą posiadały aktualne badania lekarskie związane z wykonywaniem przedmiotu niniejszego zamówienia pozwalające na dopuszczenie ich do pracy w placówce ochrony zdrowia i przy pracach związanych z przygotowaniem posiłków. 
3. Jeżeli Wykonawca zadeklaruje zatrudnienie osoby niepełnosprawnej, Wykonawca na wniosek Zamawiającego zobowiązany będzie w ciągu 6 dni roboczych od pisemnego wezwania przez Zamawiającego (e-mailem lub pismem) udokumentować fakt zatrudnienia osoby niepełnosprawnej, w zakresie i formie, w jakiej Zamawiający zostanie zobowiązany do jego wykazania Instytucji Zarządzającej w Projekcie. 
W przypadku nie przedłożenia do wglądu dokumentów, o których mowa w zdaniu poprzedzającym (lub jeżeli dokumenty nie potwierdzają spełnienie warunków) Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości 10% łącznej kwoty wynagrodzenia netto za każdorazowe uchybienie. 
4. Wykonawca i osoby, którymi będzie się posługiwał przy wykonywaniu usługi zobowiązani będą do:
a) zachowania w tajemnicy wszystkich informacji powziętych w związku z wykonywaniem usługi lub przy okazji jej wykonywania, których ujawnienie mogłoby spowodować dla Zamawiającego szkodę,
b) zwrotu wszelkich przedmiotów znalezionych w pomieszczeniach szpitalnych, właściwemu kierownikowi komórki organizacyjnej zamawiającego,
c) przestrzegania zasad higieny osobistej i estetycznego wyglądu.
§ 10
Osoby odpowiedzialne i kanały komunikacji
1.W toku realizacji umowy wszelkie informacje i oświadczenia strony będą przekazywały sobie w formie pisemnej. Za dochowanie formy pisemnej uważać się będzie powiadomienie faksem na nr: Zamawiającego: ………………..………. i Wykonawcy: ……………………….., a także przesłanie informacji, bądź oświadczenia pocztą elektroniczną, na adres: Zamawiającego: ……….………………… i Wykonawcy: ……………………………
2.Ze strony Wykonawcy osobą do kontaktu, sprawującą nadzór nad prawidłową realizacją umowy, jest: …………….…………, tel. …………e-mail: ………………………….
3. Osobą do kontaktu oraz odpowiedzialną ze strony Zamawiającego za prawidłową realizację umowy jest:………………………, tel. ……………,e-mail: ………………………….
§ 11
OKRES OBOWIĄZYWANIA I ROZWIĄZANIE UMOWY
1. Niniejsza umowa będzie realizowana w terminie od 02 grudnia 2019 r. do 30 września 2020r.
2. Umowa może być rozwiązana przez każdą ze stron za 30 dniowym okresem wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec miesiąca.
§ 12
UBEZPIECZENIE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Wykonawca zobowiązany jest posiadać umowę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności przewidzianej niniejszą umową, w zakresie zbiorowego żywienia (z uwzględnieniem ochrony ubezpieczeniowej z tytułu wystąpienia zatruć pokarmowych i ich następstw), z minimalną sumą gwarancyjną na jedno i wszystkie zdarzenia w kwocie 300 000,00zł.
2. Wykonawca zapewni ciągłość ochrony ubezpieczeniowej na warunkach i w zakresie określonych niniejszą umową w całym okresie jej obowiązywania.
3. Kopię umowy ubezpieczenia, o której mowa w ust. 1, Wykonawca dostarczy Zamawiającemu nie później, niż w chwili podpisania umowy, a w przypadku gdy okres jej obowiązywania jest krótszy, niż okres na który zawarto niniejszą umowę, także nie później, niż w dniu poprzedzającym rozpoczęcie nowego okresu ubezpieczenia.
3. Wykonanie zobowiązań Wykonawcy nie wyłącza ani nie ogranicza odpowiedzialności Wykonawcy wobec Zamawiającego ani osób trzecich.
§ 13
ZASADY ŚRODOWISKOWE DLA WYKONAWCÓW
1.
Wykonawca jest zobowiązany do przestrzegania wymagań określonych w systemie zarządzania
 środowiskowego ISO14001, a w szczególności:
1.1. przestrzegać wymagań prawnych w zakresie podpisanej ze Szpitalem umowy,
1.2.  zmniejszyć dla otoczenia uciążliwość swojej działalności związanej z wykonywaniem prac zleconych przez Szpital, a w szczególności:
a) minimalizować ilość powstających odpadów,
b) zabierać z terenu Szpitala wszelkie odpady powstałe w czasie wykonywania robót budowlanych,
2.   Wykonawcy nie wolno :
2.1.  wwozić na teren Szpitala jakichkolwiek odpadów, 
2.2. składować żadnych substancji mogących zanieczyścić powietrze atmosferyczne, wodę, glebę, a w przypadku gdy substancje te służą do wykonywania usług dla firmy szczegóły ich składowania i stosowania należy uzgodnić z Kierownikiem ds. Technicznych, 
2.3.  spalać odpadów na terenie szpitala,
2.4. wylewać jakichkolwiek substancji niebezpiecznych do gleby lub kanalizacji.
3.   Wykonawca zobowiązany jest przeprowadzić szkolenie wśród podległych pracowników wykonujących         
usługę w zakresie obowiązującej w firmie polityki środowiskowej i systemu zarządzania 
środowiskowego wg ISO 14001 dostępnych na stronie internetowej www.szpital.sosnowiec.pl
4.   W sytuacjach wątpliwych i nieokreślonych w powyższych zasadach środowiskowych należy zwracać się do Pełnomocnika Jakości Zamawiającego.
§ 14
ZASADY BHP DLA WYKONAWCÓW
1. Wykonawca jest zobowiązany przestrzegać wymagań określonych w Systemie Zarządzania Bezpieczeństwa i Higieny Pracy wg PN- N 18001:2004, a w szczególności:
1.1.  przestrzegać wymagań prawnych w zakresie podpisanej ze Szpitalem umowy,
1.2. rejestrować wypadki przy pracy, choroby zawodowe i zdarzenia potencjalnie wypadkowe wśród
       swoich pracowników pracujących na terenie szpitala,
1.3. wyposażyć swoich pracowników w środki bezpieczeństwa.
2. Wykonawca jest zobowiązany: 
2.1. organizować pracę swoich pracowników w sposób spełniający zasady bezpieczeństwa i higieny
       pracy,
2.2. powiadamiać swoich pracowników o możliwych zagrożeniach związanych wykonywaniem przez
       nich prac,
2.3. powiadamiać Specjalistę ds. BHP o zaistniałych wypadkach przy pracy.
3. Wykonawca jest zobowiązany przeprowadzić szkolenie wśród podległych pracowników wykonujących usługę w zakresie obowiązującej w firmie polityki bezpieczeństwa i higieny pracy i systemu zarządzania.
4. Wykonawca jest zobowiązany dopuścić Specjalistę ds. BHP do kontroli postępowania na zgodność
     z przyjętymi zasadami BHP.
5. W sytuacjach wątpliwych i nieokreślonych w powyższych zasadach BHP należy zwracać się do Pełnomocnika Jakości Zamawiającego.
§ 15
SPORY
1. W  sprawach  sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się zapisy SIWZ, przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych i Kodeksu cywilnego.
2. Spory, mogące wyniknąć przy wykonaniu umowy, strony zobowiązują się rozstrzygać polubownie. W razie braku możliwości polubownego załatwienia sporów, będą one rozstrzygane przez sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego. 
3. W przypadku podjęcia rokowań w celu wyjaśnienia kwestii spornych lub zawarcia ugody strona kierująca rozstrzygnięcie sporu na drogę sądową zobowiązuje się do pisemnego powiadomienia drugiej strony wraz z dokładnym określeniem warunków, od których spełnienia uzależnia odstąpienie od wniesienia pozwu.
§ 16
POSTANOWIENIA KOŃCOWE
1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy mogą być dokonywane wyłącznie w formie pisemnego aneksu, podpisanego przez obie strony pod rygorem nieważności i będą dopuszczalne w granicach unormowania artykułu 144 ustawy Prawo zamówień publicznych. 
2. Umowa została sporządzona w 2-ch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.
                       ZAMAWIAJĄCY: 





WYKONAWCA:
Załączniki: Formularz oferty.
Polisa 
Załącznik nr 5
ZP-2200-31/19
Wykaz usług 
(według opisu w części IV i V SIWZ)
Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na Usługę Cateringową dla uczestników projektu Sosnowieckiego  Szpitala Miejskiego  Sp. z o.o. – program w ramach realizacji projektu  „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim” 
oświadczam (oświadczamy), że:
reprezentowany przeze mnie (nas) Wykonawca wykonał/wykonuje w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert następujące usługi zgodne z warunkiem określonym przez Zamawiającego w Rozdz. IV pkt. 2 lit. b)  i V pkt. 2b SIWZ:  
	L.p.
	Rodzaj usługi,          krótki opis
	Wartość brutto          w zł
	Data wykonania    (dzień-miesiąc-rok)
	Miejsca wykonania usługi
	Podmiot, na rzecz którego usługa została wykonana

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	


oraz załączam (załączamy) dowody określające, że usługi zostały wykonane należycie 
1) …………………………………………………………………………………………………..…. 
2) ………………………………………………………………………………………………..….
Wykonawca wykaże, że w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wykonał, wykonuje minimum jedno zamówienie polegające na świadczeniu przez okres co najmniej 6 miesięcy usługi cateringowej polegającej na dostarczaniu posiłków dla minimum 15 osób (nie dotyczy żywienia szpitalnego) 
Data:
   ..............................
..............................................................
(podpis i pieczątka osoby upoważnionej
do reprezentowania Wykonawcy) 
��
	 W przypadku zatrudnienia osoby niepełnosprawnej, należy zaznaczyć właściwa informację. 


�	1  rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).


�	 W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
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Realizacja z programu: „Dzienny Dom Opieki Medycznej w Sosnowieckim Szpitalu Miejskim" w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego na lata 2014-2020 (Europejski Fundusz Społeczny) dla osi priorytetowej: IX. Włączenie społeczne dla działania: 9.2. Dostępne i efektywne usługi społeczne i zdrowotne dla poddziałania: 9.2.6. Rozwój usług zdrowotnych

